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	1. ЦЕЛЬ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	      Цель освоения дисциплины Основы научных исследований - приобретение системных знаний, умений и навыков для проведения научных исследований в области развития индустрии питания и гостеприимства
      Задачи освоения дисциплины: 
- осуществление технического контроля 
- управление качеством производства продукции питания.


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ, СООТНЕСЕННЫЕ С РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Результаты освоения ООП: код и формулировка компетенции (в соответствии с учебным планом) или ее части
Код и формулировка индикатора достижения компетенций
Планируемые результаты обучения по дисциплине
УК-1 Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных задач
УК-1.1 Осуществляет мониторинг и поиск информации в области профессиональной деятельности
Знает: 
-основные источники информации в области профессиональной деятельности 
-основные способы сбора, обработки, анализа и наглядного представления материала. 
Умеет:
-определять достоверные источники для поиска информации в области профессиональной деятельности.
УК-1.2 Работает с достоверными источниками информации
Знает: 
-основные источники информации в области профессиональной деятельности. 
Умеет:
-определять достоверные источники для поиска информации в области профессиональной деятельности.
УК-1.3 Критически анализирует и обобщает информацию для решения поставленных задач, применяя теоретические и эмпирические, количественные и качественные методы, системный подход
Знает: 
-методы обработки информации с использованием современных технических средств коммуникации и связи, компьютеров. 
Умеет:
-находить и анализировать необходимую для решения профессиональных задач информацию с использованием современных технических средств коммуникации и связи, компьютеров.
УК-1.4 Оценивая процессы и результаты, формирует собственные мнения и суждения, аргументирует выводы и точку зрения
Знает: 
-количественные и качественные методы 
-способы и методы оценки, теорию аргументации 
-теоретические и эмпирические методы. 
Умеет:
-обобщать информацию, формировать суждения и аргументировать выводы 
-применять количественные и качественные методы 
-применять теоретические и эмпирические методы.
УК-1.5 Готовит справочные и информационно-аналитические материалы, предлагает варианты решения поставленных задач
Знает: 
-основные определения системного подхода. 
Умеет:
-логично и последовательно излагать профессиональную информацию в табличной, графической, текстовой формах 
-формировать собственное мнение и точку зрения.

	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	     Дисциплина относится к обязательной части учебного плана.
     Изучение дисциплины базируется на знаниях и умениях, полученных при изучении дисциплин: Информатика и информационные технологии, Философия
     Освоение дисциплины необходимо как предшествующее при прохождении:  Организационно-управленческой практики и выполнении выпускной квалификационной работы


	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	4. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ РАБОТЫ 
ПО ФОРМАМ И СРОКАМ ОБУЧЕНИЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения - 2 семестр

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
30
-занятия лекционного типа, в том числе:
14
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
14
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
2
Самостоятельная работа:
42
     в т.ч. курсовая работа (проект)
Промежуточная аттестация:
     зачет
Общая трудоемкость
72

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения - 2 курс

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Вид занятия
Часов по учебному плану
Контактная работа с преподавателем:
12
-занятия лекционного типа, в том числе:
4
          практическая подготовка
0
-занятия семинарского типа:
     -семинарские/практические, в том числе:
4
          практическая подготовка
0
     -лабораторные, в том числе:
0
          практическая подготовка
0
-консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
4
Самостоятельная работа:
56
     в т.ч. курсовая работа (проект)
 контрольная работа
+
Промежуточная аттестация:
     зачет
4
Общая трудоемкость
72

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	5. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Очная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:



№



Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Общие понятия о науке: Общее представление о науке и ее развитии, специфика научной деятельности; принципы самоорганизации и самообразования; объект научного исследования; проблема как форма научного познания; общенаучные методы исследования; эмпирические методы исследования, в том числе наблюдений и измерений, и формы знания эмпирического уровня; методы и формы познания на теоретическом уровне; формулирование научно-технической проблемы; этапы научно-исследовательской работы; принципы моделирования; разработка рабочей гипотезы; источники поиска новой информации в области развития индустрии питания и гостеприимства, методы поиска научно-технической информации, отечественного и зарубежного опыта по производству продуктов питания
16
10
4
2
0
2
Методы научных исследований: Методы сбора количественной информации; экспериментальные исследования; прогнозирование в научных исследованиях; статистические методы и средства обработки экспериментальных данных проведенных исследований; описание проводимых экспериментов
18
10
4
4
0
3
Изобретательство и интеллектуальная собственность: Общие понятия; алгоритм решения изобретательских задач; приемы определения вероятных способов устранения технических противоречий; информационно-библиографические ресурсы; авторское право; интеллектуальная промышленная собственность; экономические расчеты на основе оценки значимости объекта интеллектуальной промышленной собственности; расчет стоимости объектов интеллектуальной промышленной собственности
18
10
4
4
0
4
Организация научных исследований в предприятиях питания: Академическая наука; отраслевая наука; вузовская наука; оценка результатов научного исследования; организация индивидуальной работы исследователя; обзоры, отчеты и научные публикации; система аттестации научных кадров; особенности организации научных исследований в предприятиях питания
18
12
2
4
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта)
Промежуточная аттестация (зачет)
0
0
0
ИТОГО
72
42
14
14
0
2
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Заочная форма обучения

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Количество часов по видам учебной работы
контактная работа с преподавателем
занятия семинарского типа:


№


Раздел / Тема дисциплины
ВСЕГО
СР
занятия лекционного типа
семи-нарские/ практи-ческие
лабора-торные
консультации, в том числе по курсовой работе (проекту)
1
Общие понятия о науке: Общее представление о науке и ее развитии, специфика научной деятельности; принципы самоорганизации и самообразования; объект научного исследования; проблема как форма научного познания; общенаучные методы исследования; эмпирические методы исследования, в том числе наблюдений и измерений, и формы знания эмпирического уровня; методы и формы познания на теоретическом уровне; формулирование научно-технической проблемы; этапы научно-исследовательской работы; принципы моделирования; разработка рабочей гипотезы; источники поиска новой информации в области развития индустрии питания и гостеприимства, методы поиска научно-технической информации, отечественного и зарубежного опыта по производству продуктов питания
14
14
0
0
0
2
Методы научных исследований: Методы сбора количественной информации; экспериментальные исследования; прогнозирование в научных исследованиях; статистические методы и средства обработки экспериментальных данных проведенных исследований; описание проводимых экспериментов
18
14
2
2
0
3
Изобретательство и интеллектуальная собственность: Общие понятия; алгоритм решения изобретательских задач; приемы определения вероятных способов устранения технических противоречий; информационно-библиографические ресурсы; авторское право; интеллектуальная промышленная собственность; экономические расчеты на основе оценки значимости объекта интеллектуальной промышленной собственности; расчет стоимости объектов интеллектуальной промышленной собственности
16
14
0
2
0
4
Организация научных исследований в предприятиях питания: Академическая наука; отраслевая наука; вузовская наука; оценка результатов научного исследования; организация индивидуальной работы исследователя; обзоры, отчеты и научные публикации; система аттестации научных кадров; особенности организации научных исследований в предприятиях питания
16
14
2
0
0
Подготовка и защита курсовой работы (проекта) / подготовка контрольной работы
Промежуточная аттестация (зачет)
4
4
0
ИТОГО
72
62
4
4
0
4
В том числе:
практическая подготовка
0
0
0
0

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	6. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ ОБУЧАЮЩИХСЯ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	№
п/п
Темы дисциплины
Перечень основной и дополнительной литературы
1
Общие понятия о науке: Общее представление о науке и ее развитии, специфика научной деятельности; принципы самоорганизации и самообразования; объект научного исследования; проблема как форма научного познания; общенаучные методы исследования; эмпирические методы исследования, в том числе наблюдений и измерений, и формы знания эмпирического уровня; методы и формы познания на теоретическом уровне; формулирование научно-технической проблемы; этапы научно-исследовательской работы; принципы моделирования; разработка рабочей гипотезы; источники поиска новой информации в области развития индустрии питания и гостеприимства, методы поиска научно-технической информации, отечественного и зарубежного опыта по производству продуктов питания
1,2,3,4,5,6,7,8,9
2
Методы научных исследований: Методы сбора количественной информации; экспериментальные исследования; прогнозирование в научных исследованиях; статистические методы и средства обработки экспериментальных данных проведенных исследований; описание проводимых экспериментов
1,2,3,4,5,6,7,8,9
3
Изобретательство и интеллектуальная собственность: Общие понятия; алгоритм решения изобретательских задач; приемы определения вероятных способов устранения технических противоречий; информационно-библиографические ресурсы; авторское право; интеллектуальная промышленная собственность; экономические расчеты на основе оценки значимости объекта интеллектуальной промышленной собственности; расчет стоимости объектов интеллектуальной промышленной собственности
1,2,3,4,5,6,7,8,9
4
Организация научных исследований в предприятиях питания: Академическая наука; отраслевая наука; вузовская наука; оценка результатов научного исследования; организация индивидуальной работы исследователя; обзоры, отчеты и научные публикации; система аттестации научных кадров; особенности организации научных исследований в предприятиях питания
1,2,3,4,5,6,7,8,9

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7. ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Оценочные материалы для проведения текущего контроля и промежуточной аттестации представлены в Фонде оценочных средств для текущего контроля и промежуточной аттестации.

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	8. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Основная учебная литература
1
Бессмертный, И. А.  Основы научных исследований в области информационных систем и технологий : учебник для вузов / И. А. Бессмертный. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 110 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-08696-6. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/580150 (дата обращения: 03.05.2025).

2. Брылев, А. А.  Основы научно-исследовательской работы : учебник для вузов / А. А. Брылев, И. Н. Турчаева. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 206 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-15861-8. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/568436 (дата обращения: 03.05.2025).

3. Филин, А. Д.  Методология научных исследований : учебник для вузов / А. Д. Филин, А. Р. Бестугин, Ю. Г. Шатраков ; под научной редакцией А. Д. Филина. — Москва : Издательство Юрайт, 2025. — 163 с. — (Высшее образование). — ISBN 978-5-534-20867-2. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/558901 (дата обращения: 03.05.2025).
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	9.  СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ И ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	- Научная электронная библиотека: www.elibrary.ru
- Образовательная платформа: www.urait.com
- Российская академия наук: http://www.ras.ru/index.aspx.
- Электронная-библиотечная система: www.znanium.com

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	10. ПЕРЕЧЕНЬ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО ПРОИЗВОДСТВА

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Комплект лицензионного 
программного обеспечения
Комплект свободно распространяемого программного обеспечения
№
п/п
лицензионное программное обеспечение
лицензионное программное обеспечение отечественного производства
свободно распространяемое программное обеспечение
свободно распространяемое программное обеспечение отечественного производства
1
Microsoft Office 365
Антивирус Kaspersky Endpoint Security для бизнеса – Стандартный
Adobe Acrobat Reader DC
Яндекс.Браузер
2
Microsoft Windows
Электронный периодический справочник "Система Гарант"
Архиватор 7z
Яндекс.Диск
3
Microsoft Word
Электронный периодический справочник "Система Консультант Плюс"

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ

	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Помещения представляют собой учебные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных программой бакалавриата, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения.
Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электронную информационно-образовательную среду университета.

	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	

	
	
	


	
	
	

	
	
	



